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. 6 . d‘ Vd ﬁ . .
Menui na bazi domace Ruhinje
Kruh i sve tjestenine radimo brasnom mljevenim na starinskom mlinu
u nasem kulturno edukativnom centru Kastel

MENU 1

Castimo Vas: domacom rakijom

1. Istarska manestra s bobi¢ima

2. Domaca tjestenina s rezancima boskarina
MijeSana salata

3. Povetica

Domaci kruh

MENU 3

Castimo Vas: domacdom rakijom

1. Krem juha od kurkume i karfiola

2. Pohani pureéi medaljoni na podlozi od rukole i
kremom od sira

Prilog: tikvice na Zaru i peceni krumpir

Mijesana salata

3. Kola¢ od maline

Domaci kruh

MENU 2

Castimo Vas: domacom rakijom

1. Domaca goveda juha

2. Ombolo u padeli

Prilog: krumpir na fete + povrée
MijeSana salata

3. Kruske u teranu + c¢okoladni tartuf
Domaci kruh

MENU 4

Castimo Vas: domacdom rakijom

1. Krem juha od poriluka s kockicama kruha

2. Pohani pureéi medaljoni u umaku od tartufate
Prilog: tortica od krumpira, pire od graska
Mijesana salata

3. Cokoladni mus s likerom od ¢okolade

Domaci kruh


http://www.hotel-kastel-motovun.hr/

MENU 5

Castimo Vas: domacom rakijom

1. Carpaccio od sira

2. Svinjski medaljoni u umaku od tartufate
Prilog: skutini njoki, pire od graska,
pohana loptica od povréa

Mijesana salata

3. Rafaelo loptica

Domacdi kruh

MENU 6

Castimo Vas: domaéom rakijom

1. Zli¢njaci s rukolom i pancetom

2. Svinjski medaljoni u umaku od gljiva
Prilog: povrée

MijeSana salata

3. Koktel od panna cotte

Domaci kruh

MENU 7

Castimo Vas: domacom rakijom

1. RiZoto s bakalarom

2. Pureca prsa ,Veli Joze”

Prilog: Pire od graska, krumpir, povrée na Zaru
MijeSana salata

3. Tiramisu od narance

Domacdi kruh

MENU 8

Castimo Vas: domacdom rakijom
1. Dvis: FuZi s tartufatom
RiZoto s Sparogama na kremi od sira
2. Svinjski file u umaku od gljiva
Prilog: tortica od krumpira, pire od graska
MijeSana salata
3. Carpaccio od ¢okolade
Domaci kruh




MENU 9 MENU 10

Castimo Vas: domacom rakijom Castimo Vas: domacom rakijom
1. Krem juha od brokule 1. Strunci s tartufatom
2. File brancina u umaku od limuna 2. Mesna Struca od boskarina
Prilog: Povrce Prilog: palenta, okruglice od povréa, krema od karfiola
Mijesana salata Mijesana salata
3. Koktel panna cotte 3. Kruske u teranu + cokoladni tartuf
Domadi kruh Domadi kruh
MENU 11

Castimo Vas: domacom rakijom

1. Tris (paSteta od boskarina, carpaccio od boskarina,
namaz od tartufa)

2. Ombolo u padeli

Prilog: tikvice na Zaru i peceni krumpir

MijeSana salata

3. Lopta od kokosa sa kremom od vanilije

Domaci kruh

MENU 12

Castimo Vas: domacom rakijom

1. Pasteta od boskarina na podlozi od kruha, loptica
od sira, Cips od pancete i dzem od luka

2. Krem juha od poriluka i tikvica

3. Pohani pure¢i medaljoni u umaku od tartufate
Prilog: tortica od krumpira, pire od graska

MijeSana salata

4. Rolada od palacinke punjena kremom od oraha s
pjenicom od vina

Domaci kruh




MENU 13

Castimo Vas: domacom rakijom
1. Krumpirevi ravioli punjeni s 3 vrste sira u umaku od tartufate
2. Biftek u umaku od gljiva
Prilog: tikvice na Zaru, pire od krumpira, okruglice od povr¢a
MijeSana salata
3. Mus od skute na bijeloj zemlji s karamelom i pistacijom
Domaci kruh

MENU 14

Castimo Vas: domacdom rakijom
1. RiZzoto s bakalarom i tekuéim graskom
2. Filet brancina u umaku od limuna
Prilog: $pinat, skutini njoki
MijeSana salata
3. Vocni cupavac
Domacdi kruh

MENU 15

Castimo Vas: domacom rakijom
1. Istarski pijat (prsut, ovdji sir, sir sa tartufima, pasteta od boskarina)
2. Patka u umaku aceta balsamica, pinjola i meda
Prilog: tikvice u woku, pire od krumpira
Mijesana salata
3. Kolac¢ od limuna i ¢okolade
Domaci kruh



MENU 16

Castimo Vas: domacom rakijom

1. Istarski pijat ( prsut, ovdji sir, sir sa tartufima pasteta mesa istarskog goveda)
2. Istarska manestra

3. Mesna Struca od boskarina

Prilog: palenta, okruglice od povréa, krema od karfiola

MijeSana salata

4. Kruske u teranu + ¢okoladni tartuf

Domaci kruh

MENU 17

Castimo Vas: domacdom rakijom
1. Tris (pasteta od boskarina, carpaccio od boskarina, namaz od tartufa)
2. Goveda juha sa rezancima od povr¢a
3. Patka u umaku aceta balsamica, pinjola i meda
Prilog: Tikvice wok, pire od krumpira
MijeSana salata
4. Carpaccio od ¢okolade
Domacdi kruh

MENU 18

Castimo Vas: domacom rakijom

1. Tris (pasteta od boskarina, carpaccio od boskarina,namaz od tartufa)

2. Ravioli punjeni mesom od boskarina u umaku od tartufa s pjenicom od tartufa
3. Biftek sa umakom od gljiva

Prilog: skutini njoki, pire od kurkume, pohane loptice od karfiola

MijeSana salata

4. Cokoladna sfera punjena kremom od panna cotte s preljevom od $umskog voéa
Domaci kruh



MENU 19

Castimo Vas: domacom rakijom
1. Istarski pijat (prsut, ovcji sir, sir sa tartufima, pasteta od boskarina)
2. Juha od tartufa
3. RiZoto od Sparoga s tekuéim graskom
4. Pohana svinjska vratina
Prilog: krema od karfiola, tikvice wok, loptica od povréa
MijeSana salata
5. Mus od skute na bijeloj zemlji sa karamelom i pistacijom
Domaci kruh

MENU 20

Castimo Vas: domacom rakijom
1. Vege tris (carpaccio od cikle, namaz od tartufate, pohane loptice od sira sa povréem)
2. Krem juha od brokule sa listi¢ima od ¢esSnjaka i prepecenim kruhom
3. Njoki sa rokulom, povréem i pinjolima
4. Istarska nedeva“ (polpete od sira, krusnih mrvica, jaja i vrhnja) u umaku od tartufa
MijeSana salata
5. Mus od jogurta
Domacdi kruh



MENU 21

Castimo Vas: domacom rakijom
1. Tris: Pasteta od boskarina, namaz od tartufa, namaz od pinjola
2. Carpaccio od bifteka na pecenom krumpiru i karameliziranom luku
3. Juha od tartufa
4. Krumpirevi ravioli sa sirom u umaku od tartufa
5. Patka u umaku aceta balsamica, pinjola i meda
Prilog: Tikvice wok, pire od krumpira
MijeSana salata
6. Cokoladna sfera s kremom od panna cotte
Domacdi kruh

MENU 22

Castimo Vas: domacom rakijom i tartufatom u roscicu
1. Riblji tris (pasteta od tune, karpaco od lososa, tartar od tune)
2. Riblja juha sa rezancima od povréa i ribljim fileom
3. RiZoto od bakalara
4. Brancin u umaku od tartufa i malvazije
Prilog: Tortica od krumpira, pire od graska, tikvica na Zaru
MijeSana salata
5. Kruske u teranu
Domacdi kruh




Slow food menu

MENU 1

Castimo Vas: domacom rakijom i tartufatom u ros¢icu
1. Pasteta od boskarina s plastom od vrhnja, biftek sa karameliziranim lukom na podlozi od matovilca

2. Krumpirevi ravioli sa sirom u umaku od tartufa
3. Boskarin na motovunski s kavijarom od aceta balsamica
4. Svinjski file na podlozi od mladog Spinata i emulzije od kurkume
5. Biftek s crnim tartufima
6. Cokoladna sfera s kremom od panna cotte
Domadi kruh

MENU 2

Castimo Vas: domacom rakijom i tartufatom u ros¢i¢u
1. Ovdji sir u zelenom grasku, pohani sir s tartufima, pasteta od boskarina s demom od crvenog luka

2. Rebra boskarina u vlastitom sosu s creme brillée od sira
3. Juha od tartufa
4. Ramstek od jelena s crnim tartufima i pjenicom od tartufa
5. Skutini njoki s tartufima
6. Loptica od karamela i badema na ¢okoladnoj podlozi
Domacdi kruh

MENU 3

Castimo Vas: domacom rakijom i tartufatom u ros¢icu
1. Carpaccio od bifteka na krokantu od kruha sa sirom od tartufa

2. Rizoto s crnim tartufima i teku¢im graskom
3. File bakalara s pjenicom od ¢eSnjaka
4. Brancin u umaku od bijelog vina i tartufa
5. File lososa na tekucoj salati
6. Tris: mousse od ¢okolade, ganage od voc¢nog likera, kokos pralina
Domacdi kruh


http://www.damijenestoslatko.com/slatko/creme-brulee/

Obilazak EduRativno Rulturalnog centra Kastel

Postav: Motovun povijest u pokretu:
Obitelj Polesini

Mlin sa vodenicom na kamen
Josef Ressel

Mario Andretti

Veli Joze

Motovunska Suma
Parenzana

Motovun film festival
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Ulaz:

* 25,00 kn/osobi (za individualne goste)
* 15,00 kn/osobi (za grupe 20+ pax)
* 10,00 kn/osobi (za goste/grupe sa konzumacijom u nasem restoranu)

: ,
A L ‘l\

'y B Oy B
A G
(3 T |
& \

HOTEL

Kastel

MOTOVUN

Your perfecohdted
highgsiint of Moto




